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AZIENDA AGRICOLA

VISMARA
GIANFRANCO

ZONA DI PRODUZIONE
Scanzorosciate (BG)

SUPERFICIE COLTIVATA

4 ettari

VARIETA OLIVE
Pendolino, Frantoio, Leccino

TECNICA DI PRODUZIONE
Biologico, raccolta

con abbacchiatori, prima
spremitura a freddo

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Fruttato medio, piccante

dolce amaro equilibrato

SITO WEB
www.olioemiele.it

ACIDITA

<0,5

% /100g

PEROSSIDI

<20

meq 02/kg



POGGIORIOTTO

GARDA BRESCIANO DOP

ZONA DI PRODUZIONE

Soiano del Lago (BS)

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Frantoio, Leccino, Casaliva

TECNICA DI PRODUZIONE
Non specificata

ACIDITA
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Fruttato leggero, con note 0 24
5

dolci e mandorlate
%/ 100g

PEROSSIDI

SITO WEB 8

WwWw.poggioriotto.it meq 02/kg


https://www.poggioriotto.it/

POGGIORIOTTO
BIOLOGICO

ZONA DI PRODUZIONE

Soiano del Lago (BS)

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Frantoio, Leccino, Casaliva

TECNICA DI PRODUZIONE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Fruttato leggero, con note

dolci e mandorlate.

SITO WEB
WwWw.poggioriotto.it

ACIDITA

0,28

% /100g

PEROSSIDI

9,9

meq 02/kg


https://www.poggioriotto.it/

L'ULIF

GARDA BRESCIANO
DOP

ZONA DI PRODUZIONE
Polpenazze del Garda (Brescia)

SUPERFICIE COLTIVATA

1,1454 ettari

VARIETA OLIVE
Frantoio, Leccino,

Casaliva, Pendolino

TECNICA DI PRODUZIONE
Raccolta manuale,

estrazione a freddo

ACIDITA
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore dal verde al giallo; 0 I4
odore fruttato medio: 3

%/ 100g

sapore fruttato con note

dolci e mandorla
PEROSSIDI

6,2

www.lulif.it meq 02/kg


https://www.lulif.it/

L'ULIF
BIOLOGICO

ZONA DI PRODUZIONE
Polpenazze del Garda (Brescia)

SUPERFICIE COLTIVATA

2,7934 ettari

VARIETA OLIVE
Frantoio, Leccino,

Casaliva, Pendolino

TECNICA DI PRODUZIONE
Raccolta manuale,

estrazione a freddo

ACIDITA
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Colore dal verde al giallo; 0 I 9
odore fruttato medio; )

sapore fruttato con note
dolci e mandorla

% /100g

PEROSSIDI

9,8

www.lulif.it meq 02/kg


https://www.lulif.it/

ZONA DI PRODUZIONE
Dintorni di Verona

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Grignano, Leccino,

Favarol, Frantoio

TECNICA DI PRODUZIONE

Estrazione a freddo (<27°C);
filtrato con cartone

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Non specificate nel dettaglio

SITO WEB
www.redoro.it

ACIDITA

<05

% /100g

PEROSSIDI

<14

meq 02/kg


https://www.redoro.it/

TERRE

DEL MISTERO

AZIENDA AGRICOLA
PATRIZIO GAMBA

ZONA DI PRODUZIONE
Apricale, Imperia

SUPERFICIE COLTIVATA

2 ettari

VARIETA OLIVE
Taggiasca

TECNICA DI PRODUZIONE
Biologico; raccolta con reti €

abbacchiatori a batteria;
estrazione continua a due fasi a
temperatura controllata ACIDITA

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE 0 3
5

Giallo con sfumature verdi;

fruttato con sentori di carciofo, %/100g
mela, erbe, mandorla;
leggermente amaro; piccante. PEROSSIDI

SITO WEB 8

www.terredelmistero.it meq 02/kg


http://www.terredelmistero.it/

AZIENDA AGRICOLA
CITARISTI R.

ZONA DI PRODUZIONE
Colli di montalbano Toscana

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Frantoio, Leccino, Moraiole

TECNICA DI PRODUZIONE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore dorato con riflessi

verdognoli
e dal sapore fruttato

SITO WEB

ACIDITA

<0,2

% /100g

PEROSSIDI

<20

meq 02/kg



SAN MICHELE
FATTORIA LA FONTE

ZONA DI PRODUZIONE
Castelfranco Piandisco (AR),

Colline Pratomagno

SUPERFICIE COLTIVATA

19,68 ettari

VARIETA OLIVE
Moraiolo, Frantoio,

Leccino, Pendolino

TECNICA DI PRODUZIONE
Raccolta manuale,

estrazione centrifuga a

freddo

ACIDITA
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Olio dal colore giallo oro con 0 I 9
eleganti riflessi verdi, con un gusto /7|oo

% g

che bilancia il fruttato, un amaro
delicato e un piccante vivace ma
armonioso. PEROSSIDI

SITO WEB I y 2

www.oliosanmichele.it meq 02/kg


https://www.oliosanmichele.it/

AZIENDA AGRICOLA
IL CAVALLINO

ZONA DI PRODUZIONE
Toscana

SUPERFICIE COLTIVATA

24 ettari

VARIETA OLIVE
Leccio del Corno,

Frantoio, Lazzero

TECNICA DI PRODUZIONE
Raccolta manuale;

estrazione a freddo

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Fruttato di media intensita

con richiami di carciofo fresco
e rosmarino; ottimo equilibrio
tra piccante e amaro

SITO WEB
www.ilcavallino.it

ACIDITA

0,5

% /100g

PEROSSIDI

15

meq 02/kg


https://www.ilcavallino.it/

CASTELROSINO

ZONA DI PRODUZIONE
Marche: provincia di

Ancona e di Macerata

SUPERFICIE COLTIVATA
circa 5,5 ettari

VARIETA OLIVE

mignola, raggia, coroncina, piantone
di mogliano, frantoio, rosciola dei colli
esini, leccino, pendolino, maurino

TECNICA DI PRODUZIONE
raccolta manuale con agevolatori;

frangitura a martelli; estrazione a
freddo con centrifuga a due fasi

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Colore giallo verde;

leggermente amaro €
piccante; profumato

SITO WEB

ACIDITA

0,i8

% /100g

PEROSSIDI

6,6

meq 02/kg



SOTTOLESTELLE
RADICI

ZONA DI PRODUZIONE
San Giovanni Rotondo

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Ogliarola, Leccino,

Peranzana, Coratina

TECNICA DI PRODUZIONE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Gusto sobrio e dolce,

lievemente fruttato, colore
giallo dorato con riflessi verdi

SITO WEB
shop.sottolestelle.com

ACIDITA

<0,8

% /100g

PEROSSIDI

<20

meq 02/kg


https://shop.sottolestelle.com/

SOTTOLESTELLE
MATINUM

ZONA DI PRODUZIONE

[talia, dipende dal lotto

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Leccino, Ogliarola

TECNICA DI PRODUZIONE

ACIDITA
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Gusto sobrio e dolce, < 0 8
)

lievemente fruttato, colore
. . . % /100g
giallo dorato con riflessi

verdi
PEROSSIDI

<20

shop.sottolestelle.com meq 02/kg



https://shop.sottolestelle.com/

MIATERRA

ZONA DI PRODUZIONE
Cerignola

SUPERFICIE COLTIVATA

22 ettari

VARIETA OLIVE
Coratina, Ogliarola,

Peranzana

TECNICA DI PRODUZIONE
Produzione a vaso aperto,

raccolta meccanica, estrazione
rigorosamente a freddo ACIDITA

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE < 0 5
5

Fruttato leggero e fruttato
. % /100g
intenso

PEROSSIDI

<13

www.miaterra.it meq 02/kg


https://www.miaterra.it/

TENUTE
ZAGARELLA

ZONA DI PRODUZIONE

Collina di Matera (400-600 m slm)
Basilicata

SUPERFICIE COLTIVATA

10.000 piante

VARIETA OLIVE

Ogliarola del Bradano,
Coratina, Leccina, Tarantina

TECNICA DI PRODUZIONE
Estrazione a freddo entro

6/8 ore - impianto
meccanico sottovuoto

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Fruttato medio, erbaceo,

sentori di carciofo e
mandorla; amaro intenso,
piccante medio-elevato

SITO WEB

ACIDITA

0,i8

% /100g

PEROSSIDI

10,

meq 02/kg



LA MAJATICA

ZONA DI PRODUZIONE

Collina di Matera (400-600 m slm)
Basilicata

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Monocultivar Majatica

TECNICA DI PRODUZIONE
Estrazione a freddo

entro 6/8 ore,
impianto meccanico

ACIDITA
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Fruttato intenso, sentori 0 2 8
5

di mandorla, mela e banana 7100
. % /100g
verde, armonico e

persistente
PEROSSIDI

4,8

www.lamajatica.it meq 02/kg


https://www.lamajatica.it/

CIPPONETTO

ZONA DI PRODUZIONE

Contrada Cipponetto,
Paludi CS

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Dolce di Rossano,

Biancolilla, Roggianella

TECNICA DI PRODUZIONE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
fruttato medio imboccatura

dolce retrogustoleggermente
piccante amaro medio

SITO WEB

ACIDITA

0,21

% /100g

PEROSSIDI

9,9

meq 02/kg



GIROLOMONI
COOP. AGR.

ZONA DI PRODUZIONE
Calabria, Italia

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Grossa di Cassano, Tondina,

Leccino, Frantoio, Carolea

TECNICA DI PRODUZIONE
Brucatura a mano e mezzi meccanici;

estrazione a freddo <27°C; frangitore
a martelli; stoccaggio in cisterne inox
a 15-18°C

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

Aspetto limpido da decantazione;

colore giallo con riflessi verdi;
odore fruttato lieve o medio-

intenso; sapore delicato, dolce

con note di amaro e piccante

SITO WEB
girolomoni.it

ACIDITA

<0,7

% /100g

PEROSSIDI

<14

meq 02/kg


https://girolomoni.it/

IL
NUTRIMENTO

ZONA DI PRODUZIONE
Calabria (province di Cosenza,

Catanzaro, Crotone)

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Grossa di Cassano, Tondina,

Carolea, Frantoio, Leccino

TECNICA DI PRODUZIONE
Brucatura a mano e con mezzi

meccanici; estrazione a freddo
<27°C; solo procedimenti meccanici

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Aspetto limpido da decantazione;

colore giallo con riflessi verdi; odore
fruttato dolce o verde; sapore amaro
o dolce delicato

SITO WEB

shop.probios.it

ACIDITA

<0,8

% /100g

PEROSSIDI

<20

meq 02/kg


https://shop.probios.it/

L'ARCOBALENO

VAL DI MAZARA DOP

ZONA DI PRODUZIONE

Val di Mazara

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Biancolilla, Nocellara del

Belice e Cerasuola

TECNICA DI PRODUZIONE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Olio dal colore giallo oro con

eleganti sfumature di verde intenso,
caratterizzato da un profumo
fruttato e da un sapore delicato

con note fruttate.

SITO WEB
agribioarcobaleno.it

ACIDITA

0,25

% /100g

PEROSSIDI

<20

meq 02/kg


https://agribioarcobaleno.it/olio-extra-vergine-di-oliva/

| FRUTTI

DEL SOLE
LEGGERO E INTENSO

ZONA DI PRODUZIONE
Trapani, Palermo, Agrigento

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Nocellara del Belice,

Cerasuola, Biancolilla

TECNICA DI PRODUZIONE
Produzione biologica; raccolta

manuale e meccanica; estratto
con procedimenti meccanici

ACIDITA
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

leggero: note fruttate leggere, erbe 0 23
)

fresche, mandorla;
intenso: corposo, note complesse di
pomodoro verde, carciofo, erba)

% /100g

PEROSSIDI

SITO WEB I I 5 3

www.ifruttidelsole.it meq 02/kg


https://www.ifruttidelsole.it/

MELLIDDU

AZIENDA AGRO
BIOLOGICA

GIUSEPPE BROZZU

ZONA DI PRODUZIONE
Sardegna (Sassari)

SUPERFICIE COLTIVATA

VARIETA OLIVE
Biosana-Semidana

TECNICA DI PRODUZIONE

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE
Mediamente fruttato

SITO WEB
www.giuseppebrozzu.it

ACIDITA

<05

% /100g

PEROSSIDI

<19

meq 02/kg


https://www.giuseppebrozzu.it/

ilsoleelaterra.it
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